Weinkarte
Offene Weine / WeilBweine
Pinot Grigio Villa Santa Flavia trocken © 0,2l

ltalien, Venezien, mild und frischer Pinot Grigio , weist Aromen von Apfel,
Thymian und Rosmarin auf

Riesling QbA halbtrocken © 0,2l

Fruchtig frischer WeiBwein mit blumigen Bukett. Deutliche Fruchtaromen
pragen das Aroma. Im Geschmack mundet er spritzig frisch und sehr
harmonisch.

Kiefer Muller Thurgau mild © 0,2l
Helles , zartes Gelb leuchtet im Glas.

Ein leicht zuganglicher Wein mit einer erfrischenden und siiffigen Art.

Sein zartes Bukett und die milde Saure machen ihn sehr bekommilich.

Weillburgunder trocken ©

Deutschland/Pfalz, Weingut Karl Pfaffmann

Klar und feinsaftig , krauterwiirzig , herbe Kernobstfrucht mit Bliten und
frischem Heu ; fester Korper mit Kraft und Riickgrat; belebend frisch mit
etwas Zug; hat Extrakte und einen Hauch ExtrastifRe ; tief ; komplexes Finale
mit herber Kernobstfrucht , Krauterwiirze und etwas Mineralitat.

FL.0,75]

Roseéweine
Portugieser Wei3herbst © 0,2l

Der Portugieser kam 1860 in die Pfalz und gilt als unkomplizierter ,
angenehmer Rotwein mit wenig Tannin. Auf Weinfesten ist er besonders
als WeiBherbst-Schorle beliebt.

Rotweine
Vigne Verdi Merlot trocken © 0,2l

Ein traditionsreicher Rotwein der venezianischen
Weinkunde; Farbe Rubinrot mit violetten Farbrelexen. An
der Nase prasentiert er sich fruchtig und mit einer

leichten Note reifer, roter Frichte; am Gaumen harmonisch,
weich und ausgeglichen.

Lemberger mit Trollinger QbA halbtrocken ©  0,2]
TVollmundiger, farbkraftiger Rotwein mit blumigen Bukett
und wiirzigem Aroma. Im Geschmack mild, fruchtig und ausgewogen.

Merlot Spatburgunder lieblich St. Barthelmeh © 0,2]

Edel siiBer und samtiger Rotwein aus den Rebsorten Merlot und
Spatburgunder {Pinot Noir)von St. Barthelmeh mit einem schénen Bukett.

Man Skaapveld Shiraz trocken ©
Suidafrika . Skaapveld steht fir die Weideflachen der Schafe,
welche zahlreiche Shiraz - Weinberge der Region umgeben.
Er zeigt im Glas eine tief weinrote Farbe und ein komplexes,
aromatisches Bouquet von schwarzen Johannisbeeren und
Pflaumen. Durch eine 12 monatige Reifung in amerikanischen
Eichenfédssern sind die Tannine fein und wohl integriert im
Abgang.
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Sekt

Lychee Sekt - 0,10l 3,90 €

Lychee Sekt &9 0,75l 21,00 €

Lutter und Wegner Genadarmenmarkt “© 9,10l 3,90 €

Lutter und Wegner Genadarmenmarkt “© 0,75l 21,00 €

Prosecco

Prosecco Frizzante Frivolo 0,10l 390 €
0,75 21,00 €

Champagner

Veuve Clicquot Brut — Champagner 0,75 75,00 €

Der berihmteste Champagner aus den Kellern von Veuve Clicquot.

Eine ausgewogene Cuvée, abgerundet mit einem feinen

und lebhaften Charakter. Anspruchsvoll aber dennoch frisch durch

den hohen Pinot Noir-Anteil. Er besticht durch seine Eleganz Dank

des optimalen Gleichgewichts zwischen Finesse und Kraft eignet sich
der Veuve Clicquot Brut hervorragend als Apéritif oder auch als Begleiter
zu Meeresfriichten und Fisch.

Cocktails & Longdrinks auf Anfrage

Singapore Sling 8,50 € - =

Campari Orange/Soda 6,50 € - \
Wodka-Cola 6,50 €
Whisky-Cola 1) 6,50 €
Bacardi-Cola ) 6,50 €

Gin Tonic 6,50 €
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So funktioniert es:
1. Mehmen Sle die vorgesehens Klammer auf Ihrem Tisch zum Buffet mit
2. Steflan Sle mit den Rohprodukten und Solan thren Wunschteller zusammen,

3. Dann bringen Sie lhren Teller mit der Klammer zum Showkoch und wiihlen Sie
rwischen den zwel Zubereitungsarten: Wok oder Teppanyakl

4, Anschlieffiend kBnnen Sie germe wieder Platz nehmen, unser Servicepersonal
bringt Ihnen das fertige zubereltete Gericht an lhren Platz zurlick.

5. Um die Vielfalt unseres Buffets richtig genielen zu kinnen, nehmen Se sich
lieber kieine Portionen und dafir mehrere Varistionen an Spezialititen,

SIS

Chinesisches Spezialitaten Restaurant
Teppanyaki, Grill- und Wokshow
ALL-YOU-CAN-EAT

Im Erlebnisbuffet ist enthalten:
( Asia-Buffet h /Teppan}raki—ﬂuffet\

kalte und warme Vorspeisen knackiges Gemiise
Sushi-5pezialititen reichhaltiges Fleischsortiment

Aslatische Hauptgerichte frischer Fisch

Suppe verschiedene Meeresfrichte
verschiedene Salate grofe Auswahl an Sollen
frisches Obst
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fAsia-Mittags-Euﬂ‘et\  Erlebnis-Buffet

Mo. - Mi. 11:30 - 16:00 Uhr taglich von 17:30 - 22:00 Uhr

pP 17,90 €

Erlebnis-Mittagsbuffet
Do,  11:30-16:00Uhr
Fr.- 5a. 11:30 - 15200 Uhr

p.P. 19,90 €

p.P.27,90 €

Sonn- und Feiertags
von 11:30 bis 15:00 Uhr

p.P. 24,90 €

Kinder unter 10 Jahren zahlen Kinder unter 10 Jahren zahlen

\_die Hilfte /J \_die Hilfte J
4 i )
+«Happy Hour
Montag bis Donnerstag p.P.21,90 €
von 20:00 bis 22:00 Uhr Kinder unter 10 Jahren zahlen
Freitag bis Sonntag die Halfte
\_von 15:00 bis 17:00 Uhr (auBer Feiertags) )

KT‘IDD: )

Nehmen Sie sich lieber kleine Portionen und gehen dafir fter ans
Buffet. Somit vermeiden wir und auch 5ie, dass zu viele Essensreste
weggeworfen werden. Danke fir Thr Verstandnis.

Bitte haben Sie auch Verstandnis daflr, dass wir nach Anzahl der
Personen berechnen, sabald 5ie andere mitessen lassen.

Des Weiteren machen wir Sie darauf aufmerksam, dass das Gbrig-
gebliebene Essen nicht zum Mitnehmen elngepackt werden kann.
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Aperitifs Alkoholfreie Getrdnke Flaschenbiere

Martini Bianco 15% &© 5l 3,30 € Johannisbeerschorle ® 0,4l 430 € Alkoholfreies Bier ® 0,33 3,90 €
Lychee Wein 0,11 4,10 € Eistee &2 04l 4,30 € Hefeweizen Hell ® 0,5l 510€
Pflaumen Wein 0,11 4,10 € Guavensaft 0,3l 3,80 € Hefeweizen Dunkel @ 0,5 5,10€
Mangosaft 0,3l 3,80€ Hefeweizen Kristall ¥ 0,5l 5,10€
__ﬂ' : Lycheesaft 03l 3,80 € Hefeweizen alkoholfrei ® 0,5l 510€
m gon] Lycheesaftschorle 0,4 4,30 € Alster A3 0,5 5,10 €
¥ | -' Tsingtao Bier W 0,33l 3,90 €
| Vita Malz ™ 0,33 3,60 €
5 Tonic Water 1 0,2l 3,30 €
Alkoholfreie Getrinke 04l 430 € = S
e S Bitter Lemon 10 0.2l 330€  Chinesische Spezialitaten
Mezzo Mix 132/ Coca Cola 37 0,3l 3,30 €
0,41 430¢€ ) s G 4,30 € Kao Ling Chiw 61% (Reisschnaps) 2cl 3,30 €
Fanta ¥/ Coca Cola light 91213 g3 330€ Ee Al ™ 0.2l 330 € Mau Tai 53% (Hirseschnaps) 2cl 4,30 €
0,4l 430 € e 4,30¢€ Mei Kuei Lu 54% (Rosenschnaps) 2l 3,30 €
Sprite ® / Coca Cola Zero (191213 g3 3,30 € Bambusschnaps s2% 2l 3,30€
0,4 430 € Wu Chia Pi 53% (Krauterschnaps) 2l 3,30 €
Mineralwasser (still / mit Kohlensaure) 0,3l 3,30 €
0,4l 4,30 €
Flasche Wasser 0,75l 6,20 € s
0,251 3,30 € Warme Getranker Spirituosen
Tasse Kaffee © ») Williamsbirne 2l 3,10 €
Espresso © 310€  Opstler 2l 3,10 €
Cappuccino . \\ 1 L \ 310¢€ Kirschwasser 2l 3,10 €
Latte Macchiato ¢ 3,80 € Johnny Walker Red Label 2cl 3,80 €
Chinesischer Tee {Jasmin oder Griiner Tee 1 Port|on 3,30 € Remy Martin V.S.O.P (L,O) ¢l 4,80 £
Glas Tee (Schwarzer Tee, Pfefferminze oder Kamille) 3,1 0€ Cognac Hennesy ) ¢l 480 €
\ Japanisch Sake Karaffe 10cl 550 € Wodka el 310€
Apfelsaft / Orangensaft 0,2l 3,30 € Malteser Kreuz o 3'1 0€
Ul 430¢€ Fernet Branca ™ 2cl 3:1 0€
Apfelsaftschorle 0,2l 330¢€ Jigermeister - 310€
04l 4,30 € . :
' d : Ramazotti " 2cl 3,10 €
Orangensaftschorle 0,2l 3,30€ Biere vom Fass Jubi 2; 310€
b p ot 430 € e — I Sambuca 9 3:10 €
Traubensaft 0,21 3,30€ a8 " 5 .
' { ; I D ) Bacardi 3,10 €
Traubensaftschorle 0.4 430€ Bitburger, Konig Pilsener 0,3l 3,60 €
Kiba © 02 330¢€ O o i i
0.4 430€ Schwarzbier 0,3l 3,80 €
Maracujaschorle 0,4l 4,30 € O LS

Rahabarberschorle 0,41 4,30€




